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Gewinnung von Zucker aus Zuckerrtiben (1)

Ablaufschema zur Zuckergewinnung aus der Zuckerriiben 4-5 Unterrichtsstunden.
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1. Doppel-Stunde: Gewinnung von Rohsaft
Gerate und Chemikalien:

Birsten, Kichenmesser, Becherglaser 500-800 mlzpitédten, Thermometer, Magnetrihrer, Vierful3,
Ceranplatte, Teclubrenner, Glasstab, Leinentudf}ep Sieb, Plastikschissel, Waagen, Messzylinder 25

mL, dest. Wasser, Zuckerriben;

Einfacher Ansatz: 250 g Rubenschnitzel auf 375 mL Wasser pro Gruppe;

Durchfihrung:
Die Ruben werden mit den Bursten grindlich gereinig
Anschliel3end werden sie geschalt und das ,Rubsofiein
dunne Stabchen (etwa 0,5 cm x 0,5 cm) geschniben.
Rubenstdbchen werden in das auf ca. 70°C erhitzigsey
gegeben und verbleiben dort bis zu 60 Minuten. Ri#sen-
stdbchen-Wasser-Gemisch wird zur Rohstoffgewinn
durch ein Leinentuch gepresst, der Rohsaft wircKiihl-
schrank oder (bei mehr als einem Tag Abstand i&.2un-
terrichtsstunde) im Tiefkiihlschrank aufbewabhrt.
Erlauterungen zur Durchfihrung:

Durch das Erhitzen der Rubenschnitzel werden dieize
weich und durchlassig fur den in ihnen enthaltehecker.
Der Zucker wird durch das LOosungsmittel Wasser,
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unterstutzt durch die Zufuhr von Warme, herausdekisn. 1: Erhitzen und Auskochen der Riiben-

Daneben werden aber auch eine Reihe anderer léslich
Stoffe extrahiert, sie spater abgetrennt werdersemnis
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Arbeitsauftrige:

1. Erkundige dich Uber die wesentlichen Bestandtei
einer Zuckerrtibe: Wasser- und Zuckeranteil, Arateil
Eiweil3en und Fetten, Mineralstoffen usw.

2. Welche Alternativen gibt es zum Pressen durch ein
Leinentuch? Welche Vor- und Nachteile haben sie?

3. Welche Moglichkeiten gibt es, die Zuckerribe Eer
traktion noch zuganglicher zu machen?
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4. Erstelle ein Versuchsprotokoll!
Quelle: Pfeifer & Langen, Kopiervorlagen zur Zuckergewingun

Abb. 2:

Gewinnung von Rohsaft aus Riuben-

schnitzeln
www.hamm-chemie.de




