WP Bio-Chemie-ArbeitsbIatt_Klasse Name: unbat . . I

Gewinnung von Zucker aus Zuckerrtiben (llI)

3. Doppelstunde: Gewinnung von Dicksaft Diinnsaft
Der in der letzten Stunde gewonnene und im Kuh&dhraufbewahrte (

Dunnsaft wird zWDicksaft weiterverarbeitet ﬁ‘;:}ci‘;jcr
Gerate und Chemikalien:

Nutsche mit Filter (Weil3band), Saugflasche, Wassélpumpe, Thermo-
meter, pH-Meter, Becherglaser, (weit, 250 ml), Gplaite mit Teclubren- _y Zur Wasserstrahl-
ner, pH-Meter, Messzylinder, Natronlauge* (¢ (NaGH) mol/L); pumpe

<+— Saugflasche

Durchfihrung: <«—— Filtrat
Vor Beginn der Arbeit wird der pH-Meter geeicht.Ddolumen des bis-
her gewonnenen Diinnsafts wird gemessen und nddertDinnsaft der
verschiedenen Gruppen wird zusammengefasst unechbgsauf 75 °C
erwarmt (auf dem Lehrerpult). Danach leitet maeeikohlenstoffdioxid-
Strom hindurch, bis eipH-Wert = 9 erreicht ist Nicht vergessenpH-
Meter auf die Temperatur einstellen!) Der so belkdadinnsaft wird da-
nach wieder auf die einzelnen Gruppen verteilteJgdippe filtriert inren C <+ Diinnsaft
Dunnsaft (Nutsche) mit Hilfe einer Wasserstrahlpampnschlie3end
wird der DUnnsaft in der Warme (nichi stark erhitzen!) unterstandi- : )

gem Riihrenund beistandiger Kontrolle des pH-Wertesauf1/7 seines PY N ihrer
Volumens eingeengt. Bei Absinken des pH-Wertesrystke9 gibt man
tropfenweiseNatronlauge* hinzu. Den so erhaltenddicksaft IaR3t man Abb. 2: Arbeitsvorgang Eindampfen
Abkunhlen.

Erlauterungen zur Durchfihrung:

Das Eindampfen muf3 langsam und bei nicht zu hohee ldrfolgen. Der
Saft darf auf keinen Fall braun werden. Bei einhi2 oberhalb von 1,4
g/l setzt die Kristallisation beim Stehen lassemanLuft ein. Gt
4. Doppelstunde: Kristallisation ~.
Gerate: Spatel, Glasstab, G-2-Glasfritte, Saugflasche, Wfagahlpumpe
Chemikalien: Klare, gesattigte Saccharoseldsung (66,8 g Sacadand
100 g Wasser bei 20 °C), Puderzucker, Ethanol (96ié#% Wasser mit
Saccharose sattigen) :
Durchfihrung: In den abgekihlten Dicksaft gibt man etwa 1/2 Spajgyp. 3: Arbeitsvorgang Einleitung
Puderzucker, rihrt einige Minuten um und a3t dashBrglas unbedeckider Kristallisation

3-4 Tagestehen.

Der entstehendiristallbrei wird Uber eineG-2-Glasfritte abgenutscht.
Die Kristalle werden mit wenig Rohrzuckerlésunge diesattigt ist,
gewaschen. AnschlieRend werden sie mit 96 % Etlgewéaschen.

Abb. 1: Arbeitsvorgang Nutschen

Puderzucker

Arbeitsauftrige:

Notiere das Volumen des bisher gewonnen Dunnsafts mL
Was ist die Voraussetzung fur den Beginn dert&ltisation?

Was unterscheidet das Nutschen vom Filtrieren?

Woraus besteht eine Glasfritte?

Warum wascht man die Kristalle mit Ethanol (Edliybhol) und nicht
mit Wasser oder Benzin?

+— Glasfritte

abrowbdPE

Abb. 4: Arbeitsvorgang Nutschen

6. Wie hoch ist deine Ausbeute an Zucker? Zuckerenass g
7. Bestimme den Ausbeutequotient!
Quelle: Pfeifer & Langen, Kopiervorlagen zur Zuckergewingu www.hamm-chemie.de
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